
 

21.09.- 25.09.2026 
 

MENU THEODOR 
Pulled-Pork-Burger mit Pommes und Eisbergsalat, dazu Chipotle Mayonnaise, 

Schmelzzwiebeln und Tomaten 

CHF 23.00 
 

MENU VEGAN 
Aubergine mit Soja-Gemüsefüllung und dreifarbige Linsen, dazu orientalische 

Tomatensauce 

CHF 19.00 
 

KLASSIKER 
Fitnessteller mit Dinkelschnitzel und Kräuterdip 
CHF 18.00 
 

QUICHE 
Gemüsequiche mit oder ohne Salat 
CHF 16.50  
 

SAISONAL 
Saisonsalat 
CHF 5.50 

 
INFORMATIONEN: Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt. Fleisch-, Fisch-  
und Brotdeklaration: Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch, Fisch und Brot aus der 
Schweiz. Für Informationen zu den Allergenen in den einzelnen Gerichten /Produkten siehe 
Deklaration en am Buffet. 
 

  



 

PREIS PRO TELLER  GROSS CHF 19.00* 
KLEIN   CHF 16.00 

   

Stellen Sie die Buffetkomponenten auf einem Teller Ihrer Wahl individuell zusammen,  
inkl. Salat. Eine Salatschale ist im Preis inbegriffen.  
 
   

BUFFET  BUFFET VEGETARISCH 
   

Montag  Montag 
Fusilli «alla Salsiccia» (Schwein) mit 
Zucchetti und Peperoni dazu 
Reibkäse 

 Quorn-Geschnetzeltes an 
Steinpilzsauce mit Spätzle und 
Ofengemüse 

   

Dienstag  Dienstag 
Rindsragout «Provencale» mit 
Kartoffelstock und Ofen-Zucchetti 

 Auberginen-Piccata an 
Peperonisauce mit Safran-Risotto 
und Romanesco 

   

Mittwoch  Mittwoch 
Pouletfrikadellen an Champignon-
Rahmsauce mit Teigwaren und 
Herbstgemüse 

 Bami-Goreng mit Tofuspiess und 
Mango-Chutney 

   

Donnerstag  Donnerstag 
Schweinkrustenbraten mit 
Kräuterjus und Focaccia-Knödel dazu 
Brokkoli 

 Gefüllter Kürbis mit Quinoa an 
Peperonisauce dazu Linsen 

   

Freitag  Freitag 
Rotes Thai-Curry mit Poulet dazu 
Basmatireis 

 Süsskartoffelsteak mit Chimichurri-
Sauce und Bulgur dazu Mangold 

   

   
*Nachschöpfen nur beim grossen Teller: Beilagen gratis. Fleisch-/Vegi-Hauptkompo- 
nente mit Aufpreis von CHF 3.00 
 

Sonstige Informationen siehe Rückseite → 
 


